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Ingredientes

(para 4 personas)

2 Tazas de arroz Diana Coco
3 Cucharadas de azucar

500 Gramos de carne de cerdo
cortada en cuadros

2 Cucharadas de sal

Y2 Taza de jugo de naranja
Aceite Diana de ajo y cebolla

2 Cucharadas de jugo de limén
2 Cucharadas de panela

4 Cebollas ocaneras

5 Tazas de agua

1 Platano maduro

Preparacion

e 1.Agregaenunaolla, unacucharada de aceite Diana ajo y cebolla
e 2.Agrega el arroz Diana Coco, el azucar, sal y revuelve

e 3.Agregaelaguaydejaquese evapore

e 4 Bajael fuegoytapa. Cocina hasta que esté a punto

e 5. Aparte agrega la saly pimienta a la carne de cerdo

* 6.Sofrielaen 1/%2 cucharadas de aceite

® 7.Cuando esté dorada por ambos lados afiade el jugo de naranjay la
panela rayada

e 8.Enotraollaensuficiente aceite caliente sofrie el platano maduro
en cuadros hasta que estén dorados

e 9.Ponlacebollaconeljugodeliménylasal, revuelve
e 10. Mezclala carne con arroz, agrega el platano, mezcla muy bien
e 11.Espolvorea cilantroy sirve con cebolla porencima

Inspirate todos los dias.

Encuentra cientos de recetas que tenemos para ti.



https://www.facebook.com/AlimentosDiana
https://www.instagram.com/alimentosdiana/
https://www.youtube.com/user/ArrozDianaOficial
https://familiadiana.com/

