Ingredientes

(para 4 personas)

1/%2 Tazas de arroz Diana
Premium

3 Tazas de caldo de verduras
4 Cucharadas de cebolla larga
Sal y pimienta al gusto

2 Filetes de pollo cortados en
cuadros

2 Tazas de champinones

5 Cucharadas de aceite Diana
Premium

1 Taza de zanahoria rallada
Y2 Taza de Queso parmesano

Preparacion

e 1.Enunacucharada de aceite Diana Premium sofrie la cebolla larga,
agrega el arroz y saltea por unos minutos.

e 2.Anade el caldo caliente, revuelve, pon un poco de saly deja que
evapore el liquido. Baja el fuego y tapa

e 3.Enotracucharada de aceite Diana Premium sofrie los
champifionesy la zanahoria, condimenta con pimientay sal

e 4. Enunsartén con Aceite Diana Premium saltea los cuadros de pollo
hasta que doreny reserva

e 5.Enelrestode aceite Diana Premium, sofrie el arroz Diana Premium
y el parmesano

e 6. Revuelve con cuidado hasta que tueste

e 7.Agregaelpolloylasverduras e integra

e 8.Pon encima rodajitas de cebolla larga
iDisfruta!

Inspirate todos los dias.

Encuentra cientos de recetas que tenemos para ti.



https://www.facebook.com/AlimentosDiana
https://www.instagram.com/alimentosdiana/
https://www.youtube.com/user/ArrozDianaOficial
https://familiadiana.com/

