Ingredientes

(para 4 personas)

4 tazas de arroz Diana Premium
cocinado

400 gr de camarones
4 cdas de salsa soya
Sal y pimienta

3 cdas de aceite Diana ajoy
cebolla

1 taza de arvejas cocinadas

1 taza de pimenton en julianas
1 zanahoria cortada en julianas
1 taza de raices chinas

1 tallo de cebolla larga

1 cdita de jengibre

1 cda de ajonjoli

2 dientes de ajo

2 huevos

Preparacion

e 1.Calienta 1 cda de aceite Diana ajoy cebolla

e 2.Agregalos camaronesy saltea porun parde minutos

e 3.Espolvorea con pimienta, sal y después reservarlos

e 4. Anade 2 crada mas de aceite

e 5. Agregalos huevos

e 6.Cuando este seco dale vuelta

e 7.Enrollalatortilla de huevoy cértala delgada

e 8. Cortalacebollalarga para sofreir

e O. Llaparteverde de la cebolla larga resérvala para el final
e 10.Sofrie la cebolla, el diente de ajoy el jengibre

e 11.Agregaysaltea, lazanahoria, el pimentény el arroz Diana
Premium cocinado

e 12. Ahade arvejas, camarones, las raices, el huevoy la parte verde de
la cebolla

e 13. Agregaun poco de ajonjoli
iSirve y disfruta!

Inspirate todos los dias.

Encuentra cientos de recetas que tenemos parai ti.



https://www.facebook.com/AlimentosDiana
https://www.instagram.com/alimentosdiana/
https://www.youtube.com/user/ArrozDianaOficial
https://familiadiana.com/

